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(:F Das geht ja gut los!

D(:@ 8(911116 Qe/bé M (ab 20 Personen)

Marmelade, Honig, Tomate-Mozzarella, Schnittkdse, Koch- und Réucherschinken, Fleisch-, Gefliigel- und Eiersalat,
gekochte Eier, Brétchen, Baguette und Butter, Quarkspeise. Riihrei mit Bacon als Warmspeise.

Pro Person: 16,50 €

7:06 ml«é ?Léc%/ (ab 20 Personen)
o

Hier geht die Sonne zuséatzlich mit Rducherlachs, Forellenfilet, Matjes und Schwarzbrot fir Sie auf!
GenieBen Sie unsere leckeren Fischspezialitaten.

Pro Person: 21,90 €

Kﬂé@ SPW (ab 20 Personen)
—

Starten Sie herzhaft in den Tag und lassen die Sonne zusatzlich mit unseren leckeren Késespezialitaten aufgehen!

Pro Person: 22,90 €

D% Tagx é@gjl’lﬂ'é (ab 20 Personen)
— —

Marmelade, Honig, Schinken-Spargelrdllchen, Serranoschinken auf Honigmelone, Salami, div. Salate, Schnitzel
aus der Hahnchenbrust, Partyfrikadellen, Raucherlachs, Matjesfilet, Brotchen, Brot und Baguette, Butter und
Quarkspeise. Riihrei mit Bacon als Warmspeise.

Pro Person: 23,90 €



i W IN("M/ Fiir jeden etwas dabeil
D@M’Lﬁ’/ SMI.&W (ab 20 Personen)

Schinken- und Spargelrélichen, Kasseler, Raucherschinken, Réucherlachs und Matjesfilet, Kdsespezialitaten, Eier-
platte, Hahnchenbrustfilet, Partyfrikadellen, Fleisch-, Herings- und Gefliigelsalat, Butter, Baguette, Schwarzbrot
und Partybrotchen.

Pro Person: 22,90 €

8#&% SMW (ab 20 Personen)

Réucher- und Graved Lachs, Forellenfilet, Matjesfilet, Serranoschinken auf Honigmelone, Schinken-Spargelrélichen,
Tomate-Mozzarella, Kasespezialitdten, Hackepeter-Igel, Eierplatte, Schnitzel von Schwein und Hahnchen, Fleisch-,
Herings- und Gefligelsalat, Brot, Baguette, Partybrétchen und Butter, Rote Griitze mit Vanillesauce.

Pro Person: 27,90 €

He@m SWM/@W (ab 20 Personen)

Réucher- und Graved Lachs, Raucheraal, Forellenfilet, Matjesfilet, Kdsespezialitdten, Koch- und Raucherschinken,
Partyfrikadellen, kleine Schweineschnitzel, div. Salate, Brot, Baguette, Partybrétchen und Butter, Mousse au Chocolat
mit Vanillesauce.

Pro Person: 28,90 €

dede«ufw/»ea BM»W (ab 25 Personen)

—

Schinken und/oder SpieBbraten, Brat und/oder Sahnekartoffeln als Warmspeise.

Réucherlachs, Krabbenfleisch, Matjesfilet, Rducheraal, Forellenfilet, Kdsespezialitdten, Tomate-Mozzarella, Schnitzel
aus der Hahnchenbrust, Schinkenplatte, div. Salate, Brot, Baguette, Partybrétchen und Butter, Himbeertraum.

Pro Person: 29,90 €



XWW Eine kulinarische Reise!

Ié@&d/ 74226&«&94& (ab 20 Personen)
/ -
Anti Pasti, marinierte und gegrillte Zucchini und Auberginen, Paprika, gefiillte Paprika und Peperoni, geschmorte

Champignons, div. Blattsalate mit Walnussen, Cherrytomaten, Parmesan und Pesto, Parmaschinken auf
Honigmelone, Tomate-Mozzarella, Carpaccio vom Rind, Ciabatta, Brot und Butter.

Hahnchenbrust, gefiillt mit Parmaschinken, Spinat und Parmesan, Champignon-Spinat Lasagne, Schweinefilet im
Speckmantel, Rostkartoffeln.

Dessert:
PoACOOt LU
Joghurt-Pfirsich Creme. Pro Person: 30,90 €

Iéa/c'w Mm (ab 20 Personen)
ﬁ
Anti Pasti, marinierte und gegrillte Zucchini und Auberginen, Paprika, geschmorte Champignons, gefiillte

Paprika und Peperoni, div. Blattsalate mit Walnissen, Cherrytomaten, Parmesan, Parmaschinken auf Honigmelone,
Tomate-Mozzarella, Carpaccio vom Rind, Ciabatta, Brot und Butter.

Gedlinstetes Lachsfilet und Scampi auf Tagliatelle in Pesto-Sahnesauce, Hahnchenbrust in Tomaten-Basilikumsauce,
geflllte vegetarische Tortellini in Tomatensauce, Rosmarinkartoffeln.

Deéé@vﬁ:

Mandeltiramisu. Pro Person: 31,90 €

Iéa&a/ 8@0/ (ab 25 Personen)

/_\

Anti Pasti, marinierte und gegrillte Zucchini und Auberginen, Paprika, geschmorte Champignons, gefiillte Paprika und

Peperoni, Oliven und Peperoni, Parmaschinken auf Honigmelone, Tomate-Mozzarella, Vitello Tonnato, Ciabatta, Brot
und Butter.

Schweinemedaillons auf Gnocchi in Kase-Sahnesauce, kleine Schnitzel mit Serranoschinken und Salbei in Weil3wein-
sauce, WeiBweinrisotto mit Gemuse Uberbacken.

Deéé@u’;:

Panna Cotta mit frischen Friichten. Pro Person: 32,90 €

Anderungen und Erginzungen sind selbstverstindlich méglich.

( 0E 2L
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’S«W Eine kulinarische Reise:

Iéa&az TW(ab 25 Personen)
— —

Anti Pasti, marinierte und gegrillte Zucchini und Auberginen, Paprika, geschmorte Champignons, gefiillte Paprika

und Peperoni, Oliven, div. Blattsalate mit Walnissen, Pesto, Cherrytomaten und Parmesan, Parmaschinken auf
Honigmelone, Tomate-Mozzarella, Vitello Tonnato, Ciabatta, Brot und Butter.

Lachsfilet im Blatterteig, Schweinemedaillons auf Gnocchi in Gorgonzolasauce, kleine Kalbsschnitzel mit

Serranoschinken und Salbei in WeiBweinsauce, gefiillte Tortellini in Tomatensauce, mediterranes Grillgemdse,
Bratkartoffeln.

Dessert:
. . Pro Person: 35,90 €
Tiramisu.

M\ 6 Sttick pro Person (ab 20 Personen)
/—s

Happchen, ausdekoriert auf Roggenbaguette:
Réucherlachs- und Heilbuttpralinen, Anti Pasti, Hihnchenbrust, Rducheraal, St. Albray und Serranoschinken.

Pro Person 14,90 EUR

HQPECAM 5 Stiick pro Person (ab 20 Personen)
/—s

Héappchen, ausdekoriert auf Roggenbaguette:
Schnittkase, Camenbert, Kochschinken, Raucherschinken und Raucherlachs.

W (ab 20 Personen)
/—s

Tomate-Mozzarella-SpieBe, Feta-Zucchinirdllchen, verschieden gefiillte Tarteletts, gefiillte Blatterteiglinge, kleine
Schweineschnitzel, Partyfrikadellen, Schweinemedaillons, Chicken Nuggets mit Ananas, Scampi auf Tomate, Datteln
im Speckmantel, Mini Pizza, Hdhnchen-Ananas-SpieBe und Falafel.

Pro Person 8,90 EUR

Menge, Zusammenstellung und Preise auf Anfrage.



Lassen Sie sich Thr individuelles Bufffet von uns susammenstellen!

Kombinieren und erganzen Sie unsere leckeren Mentvorschlage
ganz nach |hrem persénlichen Gusto und Belieben!
Gerne beraten wir Sie bei der Zusammenstellung lhres ganz individuellen Schlemmer-Mends.

Hinweis nach Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV)
Beziiglich unserer Hinweis- und Aufklarungsverpflichtung gemaB LMIV verweisen wir auf unsere Dokumentation , Information
gemalB EU Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV)”. Diese héngt deutlich sichtbar in unseren Raumlichkeiten zur Ein-
sichtnahme aus. Auf Wunsch stellen wir lhnen gerne ein Exemplar zur persénlichen Verfligung. Sie finden diese Information
auBerdem auf unserer Homepage unter: www.campsen.com/Lebensmittelinformation/

Weitere Informationen zu unseren Leistungen und MenUkarten finden Sie auf:
WWww.campsen.com

MNordenham

? Anschlussstelle Stotel

catering-service
Rodenkirchen

Campsen catering - service GbR
Bodo und Tanja Campsen
Landwiirder StraBe 32

27612 Loxstedt - Dedesdorf
Telefon: (04740) 346

Telefax: (04740) 347

E-Mail: catering@campsen.com
Internet: www.campsen.com

Bremen

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Abbildungen ahnlich.
Stand: 01. 11. 2022
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